ANTIPASTI/STARTERS

Carosello Piemonte (tomino al verde,tonno di coniglio,vitello tonnato) 1-3-4-7-9-10
Piedmontese carousel (tpmoni cheese with green sauce,rabbit salade, cold veal with tuna sauce)
euro 18,00

Battuta "La Granda" con asparagi e uovo pochee 3-10
Steak tartare with asparagus and pochee egg
euro 18,50

Vitello tonnato della tradizione 3-4-7-9-10
Cold veal with tuna sauce
euro 16,00

Tonno di coniglio 9
Rabbit salade
euro 16,00

Tartare di gamberi* rossi, mango e olio alla menta 2
Prawns* red tartare, mango and mint oil
euro 20,00

SELEZIONE/SELECTION

Selezione di formaggi 7
Selection cheese
euro 19,00



PRIMI PIATTI/FIRTS COURSES

Tajarin 30 rossi con asparagi 1-3-7-9
Tajarin with asparagus
euro 16,00

Chitarra con datterini rossi e gialli,stracciata di bufala e basilico 1-3-7-9
"Chitarra" pasta with cherry tomatoes,stracciatella cheese and basic
euro 18,00

Monferrini con sugo d' arrosto e ortiche 1-3-7-9
"Monferrini" pasta with gravy sauce and nettles
euro 15,50

Risotto cacio e pepe 7-9
Risotto cacio cheese and pepper
euro 16,00

Fusilloni con salsiccia,datterini e crema di bufala 1-3-7-9
"Fusilloni" pasta with sausage, tomatoes and bufala cheese
euro 17,00

Gnocchi di patate con pesto, gamberi* e gel di pomodoro 1-2-3-7-9
Dumplings with pesto, prawns*, tomato jellied
euro 17,50

La pasta fresca e di nostra produzione e successivamente abbattuta e surgelata sino a momento della cottura
Pasta is of our production



SECONDI PIATTI DI CARNE/MAIN CORSES MEAT

Filetto selezione "La Granda" con patate rosse e crema al bleu d' Aosta
Filled beef "La Granda", pataoes and cream cheese
euro 28,00

Pancia di maiale selezione "La Granda" CBT e tortino di bietole 3-7-9
Belly pork "La Granda" and swuss chard
euro 24,00

Tagliata selezione "La Granda" con asparagi 7-9
Sirloin steak veal with asparagus
euro 25,00

Brasato della tradizione selezione "La Granda" 7-9
Braised beef with traditional sauce
euro 24,00

Pollo alla piastra
Chichen breast
euro 18,00

La nostra carne proviene dal consorzio "La Granda" quality food
Our meat comes from "La Granda" quality food

SECONDI DI PESCE/MAIN COURSES FISH

Pescato del mare in filetto con crema di bollicine e tortino di bietole 3-4-7-9
Filled fish from the sea with cream of bubbles and chard pie
euro 25,00



| NOSTRI DOLCI/DESSERT

Tiramisu Langarolo con crema alle nocciole 1-3-7-8
Tiramisu Langarolo with hazeltuts cream
euro 8,00

Diplomatica con lamponi e fragole 1-3-7
Diplomatica with respberries and strawberries
euro 8,00

Bonet 1-3-7-8
Chocolate pudding with almond biscuits
euro 7,00

Torta di mele 1-3-7
Apple pie tart
euro 8,00

Cheese cake ai frutti rossi 1-7
Chestnut parfait with red fruit
euro 8,00

Macedonia di frutta fresca
Fresh fruit salad
euro 7,00



